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Punkt 1: Identifikation af stoffet/blandingen og af selskabet/virksomheden

‘ 1.1. Produktidentifikator ‘

Produktnavn: FOODLUBE HI-TEMP 2

‘ 1.2. Relevante identificerede anvendelser for stoffet eller blandingen samt anvendelser, der frarddes ‘

Anvendelse af produktet: Lubricating Grease

‘ 1.3. Neermere oplysninger om leverandgren af sikkerhedsdatabladet ‘

Identifikation af virksomheden: ROCOL
ROCOL House
Swillington
Leeds
West Yorkshire
LS26 8BS
ENGLAND
Tel: +44 (0) 113 232 2700
Fax: +44 (0) 113 232 2740
Email: customer-service@rocol.com
‘ 1.4. Ngdtelefon ‘

Tel (i ngdstilfeelde): +4582 1212 12

Punkt 2: Fareidentifikation

‘ 2.1. Klassificering af stoffet eller blandingen ‘

Klassificering (CLP): Produktet er ikke klassificeret i overensstemmelse med CLP.

‘ 2.2. Meerkningselementer ‘

Maerkningselementer: Produktet er ikke underlagt et meerkningssystem.

‘ 2.3. Andre farer ‘

Andre farer: Forbreending kan ogsa udvikle: nedbrydningsprodukter, der kan give
polymerdampefeber (24-48 timers influencalignende symptomer).

PBT: Stoffet er ikke identificeret som et PBT/vPvB-stof.

Punkt 3: Sammensatning af/oplysning om indholdsstoffer

‘ 3.2. Blandinger
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‘ Punkt 4: Farstehjeelpsforanstaltninger

‘ 4.1. Beskrivelse af fgrstehjeelpsforanstaltninger

Hudkontakt: Vaskes straks med store maengder saebe og vand.
Jjenkontakt: Bad gjet i rindende vand i 15 minutter.
Indtagelse: Skyl munden med vand.

Indanding: Flyt patienten fra fareomradet. Sgrg for selv at vaere i sikkerhed, medens dette gores.

4.2. Vigtigste symptomer og virkninger, bade akutte og forsinkede

Hudkontakt: Der kan veere en let irritation pa kontaktstedet.
@jenkontakt: Irritation og redme kan forekomme.
Indtagelse: Halsirritation kan forekomme.

Indanding: Ingen symptomer.

‘ 4.3. Angivelse af om gjeblikkelig lsegehjaelp og seerlig behandling er ngdvendig

‘ Punkt 5: Brandbekaempelse

‘ 5.1. Slukningsmidler

Brandslukningsmidler: Beholderne afkgles ved pasprgijtning af vand. Egnet brandslukningsapparat skal bruges

pa den omgivende brand.

‘ 5.2. Seerlige farer i forbindelse med stoffet eller blandingen

Farer ved udseettelse: Udsender giftig rag bestdende af kuldioxid / kulilte ved forbreending.

‘ 5.3. Anvisninger for brandmandskab

Anvisninger for brandmandskab: Anvend andedraetsudstyr af kredslgbstypen. Beer beskyttelsestgj for at forhindre kontakt

med hud og gjne.

‘ Punkt 6: Forholdsregler over for udslip ved uheld

‘ 6.1. Personlige sikkerhedsforanstaltninger, personlige veernemidler og ngdprocedurer

Individuelle forholdsregler: Se afsnit SDS, afsnit 8, vedrarende oplysninger om individuel beskyttelse.

‘ 6.2. Miljgbeskyttelsesforanstaltninger

Miljobeskyttelsesforanstaltn: Ma ikke udledes i aflgb eller vandigb.

‘ 6.3. Metoder og udstyr til inddeemning og oprensning

Rensning: Overflyttes til en lukbar, maerket beholder til bortskaffelse pé hensigtsmaessig made.

‘ 6.4. Henvisning til andre punkter

‘ Punkt 7: Handtering og opbevaring

‘ 7.1. Forholdsregler for sikker handtering

Behandling: Undga direkte kontakt med stoffet.
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7.2. Betingelser for sikker opbevaring, herunder eventuel uforenelighed

Opbevaringsbetingelser:

Anbefalet emballage:

Opbevares pa et kaligt sted med god ventilation.

Ma kun opbevares i den oprindelige emballage.

‘ 7.3. Seerlige anvendelser

Punkt 8: Eksponeringskontrol/personlige vaernemidler

‘ 8.1. Kontrolparametre

Greenseveerdier for eksponering:

Ingen data tilgaengelige.

| 8.1. DNEL/PNEC

DNEL / PNEC

Ingen data tilgaengelige.

‘ 8.2. Eksponeringskontrol

Tekniske forholdsregler:
Andedraetsveern:
Beskyttelse af haender:
Jjenbeskyttelse:
Hudbeskyttelse:

Sarg for tilstreekkelig udluftning af omradet.
Vejrtraekningsbeskyttelse er normalt ikke ngdvendigt.
Beskyttelseshandsker.

Sikkerhedsbriller med sideskserme.

Beskyttelsestgj.

Punkt 9: Fysisk-kemiske egenskaber

‘ 9.1. Oplysninger om grundleeggende fysiske og kemiske egenskaber

Tilstand:

Farve:

Lugt:
Fordampningsgrad:
Oxiderende:
Oplgselighed i vand:
Viskositet:
Smeltepunkt/-interval°C:

Selvanteendelsestemperatur°C

Pasta
Hvid
Lugtfri
Uanselig

Ikke-oxiderende (efter EU-kriterier)

Uoplgselig

Meget tyktflydende

>300 Flammepunkt°C:
> 300 Relativ densitet:

> 300
0.99

‘ 9.2. Andre oplysninger

Andre oplysninger:

Ingen data tilgaengelige.

Punkt 10: Stabilitet og reaktivitet

‘ 10.1. Reaktivitet

Reaktivitet:

Stabil under anbefalet transport eller opbevaring.

‘ 10.2. Kemisk stabilitet

Kemisk stabilitet:

Stabilt under normale forhold.
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‘ 10.3. Risiko for farlige reaktioner

Farlige fglger: Farlige reaktioner vil ikke ske under normal transport eller opbevaring.

‘ 10.4. Forhold, der skal undgas

Betingelser, der skal undgas: Varme.

‘ 10.5. Materialer, der skal undgéas

Materialer, der skal undgds: Staerke oxiderende preeparater. Staerke reduktionsmidler.

‘ 10.6. Farlige nedbrydningsprodukter

Farlige nedbrydningsprod: Udsender giftig reg bestdende af kuldioxid / kulilte ved forbreending. Forbreending kan
ogsa udvikle: nedbrydningsprodukter, der kan give polymerdampefeber (24-48 timers

influencalignende symptomer).

Punkt 11: Toksikologiske oplysninger

‘ 11.1. Oplysninger om toksikologiske virkninger

Giftighed: Ingen data tilgeengelige.

‘ Symptomer / eksponeringsmade

Hudkontakt: Der kan veere en let irritation pa kontaktstedet.
Jjenkontakt: Irritation og redme kan forekomme.
Indtagelse: Halsirritation kan forekomme.

Indanding: Ingen symptomer.

Punkt 12: Miljgoplysninger

‘ 12.1. Toksicitet

Ekogiftighed: Ingen data tilgaengelige.

‘ 12.2. Persistens og nedbrydelighed

Persistens og nedbrydelighed: Kun let biologisk nedbrydeligt.

‘ 12.3. Bioakkumuleringspotentiale

Bioakkumulationspotentiale: lkke potentiale for bioakkumulation.

| 12.4. Mobilitet i jord

Mobilitet: lkke-flygtig. Optages kun langsomt i jorden.

‘ 12.5. Resultater af PBT- og vPvB-vurdering

PBT: Stoffet er ikke identificeret som et PBT/vPvB-stof.

‘ 12.6. Andre negative virkninger

Punkt 13: Forhold vedrgrende bortskaffelse
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13.1. Metoder til affaldsbehandling

Emballagehandtering:

Bemeerk:

Bortskaffes pa et godkendt affaldsdepot eller ved hjeelp af en anden metode til
bortskaffelse af farligt eller giftigt affald.
Brugerens opmaerksomhed henledes p& at der muligvis kan findes regionale eller

nationale affaldsbestemmelser.

Punkt 14: Transportoplysninger ‘

Transportklasse:

Produktet er ikke klassificeret til transport.

Punkt 15: Oplysninger om regulering ‘

15.1. Seerlige bestemmelser/seaerlig lovgivning for stoffet eller blandingen med hensyn til sikkerhed, sundhed og miljg ‘

‘ 15.2. Kemikaliesikkerhedsvurdering ‘

Punkt 16: Andre oplysninger

Andre oplysninger

Andre oplysninger:

Ansvarsfraskrivelse:

Indeholder kun FDA listede ingredienser.

Registreret i overensstemmelse med NSF H1.

Sikkerhedsdatablad i henhold til Forordning 2015/830.

Compiled in accordance with REACH.

Ovenstaende oplysninger menes at veere korrekte, men foregiver ikke at veere
altomfattende og ma kun betragtes som vejledende. Selskabet hzefter ikke for skader,

der opstar pa grund af handtering af eller kontakt med ovennaevnte produkt.
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